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Asure giini, hicri birinci ay olan Muharrem ayinin onuncu giinidir. Muhtelif peygamberlerin
kurtulus mucizelerinin yagandigina inamlan bugiin, Osmanlh sarayinda bayram havasi icerisinde ge-
¢irilen 6nemli giinlerden birisidir. Osmanl saray: birgok konuda oldugu gibi asure geleneginin uy-
gulanmasinda da, halka 6ncilik yapmistir. Bu gergevede her sene muharrem ayinin onuncu gini
Istanbul’da, basta, saray mutfag: olmak iizere devlete ait kigla ve mekteplerin mutfaklarinda bugiine
0zgl olarak asure pisirilmistir.Sarayda muhtelif agure tiirleri yaninda bir de 6zel oldugunu distindu-
glimiiz stizme asure ve Frenk arpasi aguresi yapildig1 anlagilmaktadir. 19. ytizyi1lda Osmanh saray1 ve
dairelerinde yapilan asureler incelendiginde bugday ve sekerin ana malzemeler oldugu ve bu malze-
melerin agurede 6nemli bir oran tegkil ettikleri gértilmektedir. Mesela 1870’te sarayda pisirilen siizme
agurede bugday oram 30,4% iken seker orani 41,9% olarak gerceklesmistir. Asureye konan malzeme-
lerden deve disi ve “ala” (en iyi) tabir edilen bugday her yil matad olarak Silivri Iskelesi ve civarindan
temin edilmistir. Asure i¢in ayrica, Istanbul Agas: tarafindan mitad olarak her yil 30 ¢eki odun veril-
mistir. Asure kendine 6zgii bir Gislupla devlet erkanina ve halka ikram edilmistir. Nitekim asure ytk-
sek dereceli devlet gérevlileri ile din biiyiiklerinin evlerine degerli kase ve testilerle gonderilmis, hatta
saray mensuplarindan bazilari bir digerine agure gonderdiginde, asurenin kabul edilmesi igin, nezake-
ten, bir de mektup kaleme almiglardir. Padisah tarafindan saraya ait agureyi pisiren as¢ibasi agaya ve
devletin diger birimlerinde pisirilip saraya asure takdim eden gorevlilere ihsanlarda bulunulmustur.
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ABSTRACT

The day of asure is the tenth day of Muharrem month (first month of muslim calendar). The day,
which is believed to be one of the days of redemptive miracles, has been celebrated by muslims and
Ottomans as a bairam. By celebrating this day every year, the Ottoman Palace set an example and
pioneered its becoming an ongoing tradition. In this frame, every tenth day of month Muharrem, in
state quarters, schools and in matbah-1 amire (palace kitchen) asure had been cooked and served in
Istanbul. It has also been noticed that besides the conventional asure, different types of agure as “stra-
ined asure” and “Frenk barley asure” was cooked in the matbah-1 amire. As a result of the analyses on
the ingredients of the asure that was cooked in the Ottoman palace and palace units in the19th Cen-
tury, it has been observed that wheat and sugar were the main ingredients and that they constituted
a considerable percentage in the asure of the time. For example, in an asure that was cooked in 1870,
the percentage of the wheat was noticed to be 30,4% and sugar to be 41,9%. The type of wheat that
was used specifically for agsure was “high quality” and it was usually supplied from Silivri Quay and its
neighborhood. Moreover, the Agha of Istanbul (the chef) had been granted 30 ¢eki of wood (around 7500
kg. of wood) every year for agure cooking festivities. Agure had been served to public and the statesmen
with a peculiar fashion. It was sent to the houses of the rulers and “ulema” in precious and elegant cups
and jugs, and sometimes with a letter of politeness accompanying it. The sultan personally granted
many gifts to the chef, other cooks and to those officers who delivered the asure from the units of the
state to be served in the palace.
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Giris

Agsure, Osmanli belgelerinde ge-
nelde ‘agtra olarak telaffuz edilmekle
beraber bazen “astre” olarak da! ifade
edilmigtir. Kelime on sayis1 anlamin-
da Arapca asere sayisindan alinma
bir kelime olup, asure denilen bir ge-
sit tathnin adi ve Muharrem ayinin
onuncu giiniine isaret etmektedir. Ke-
lime ayrica Ibranice Asur kelimesiyle
ilgili olup, Aramice’de ayin anlamina
gelmektedir (Top 2001:195). Asura
giiniine Islam toplumlarinda muhte-
lif kutsalliklar atfedilmistir: Nitekim
peygamberlerle ilgili birgok kurtulus
mucizelerinin (And 2002: 36-37; Se-
ner 2007:17-18-19; Wensinck 1950:
711) bugiin olduguna inanilmaktadir.
Asurenin ilk yapilisina da bu cergeve-
de inanilmis ve Hz. Nuh'un gemisiyle
tufandan dontip karaya indigi ve Ara-
rat daginin tepesine bindigi zaman
gemide artan bugday, fasulye, nohut
gibi seylerin yere dokildigia ve bun-
dan asure denilen nevalenin yapildi-
g1 (Sadri Sema 2008: 311) distunil-
mugtir. Buginin kutsalligina olan
inan¢, Mekke'de Kabe'nin kapilarinin
ziyaretgilere agildig1 giintin de bugiine
denk getirilmesine (Arslan- Erdogan
2009: 66) neden olmustur.

Folklorun bir taniminin “ortak
bellek”, “paylasilan deneyim”, “top-
lumsal kimlik” veya “tarihsel strekli-
lik” seklinde olmasi (Oguz 2007: 5-6)
bir toplumun yemek aliskanliklarinin
da bizi biz yapan bu tarihsel stireklilik
ve ortak bellek kapsaminda ele alin-
masini zorunlu kilmaktadir. Aragstir-
ma konumuzu tegkil eden ve zaman
iginde dini ve geleneksel unsurlarin
etkisiyle gekillenmis olan agure gini
ile 1ilgili mitler, halk inanclari, dua
sozleri, simgeler, 6zel ginlerin adetle-

r1, yemekler vs. de folklor kavramai ige-
risinde distintilmelidir (Dundes 2005:
129). Bu c¢ercevede asirlar boyunca
geliserek 6zellikle Osmanh sarayinda
kendine 6zgi bir tesrifat ¢ercevesinde
daha buytk bir cogku ile gegirildigi
anlagilan agsure giiniinlin i¢inde barin-
dirdigr tarihi ve folklorik derinligi ve
degeri ortaya koymaya ¢alismak tarih
ve folklor biliminin ortak sorunu ola-
rak gozikmektedir. Nitekim o6zellikle
Osmanh saray: ile ilgili muhtelif ka-
yitlarda bugliniin nerede, ne zaman ve
nasil gegirildigine iliskin motifler, kisi
ve yer isimleri konusunda bazi veriler
bulunmaktadir. Agure giinu ile ilgili
yapilan arastirmalarin genelde tekke
ve toplumsal diuzeyde incelenmesi de
yapilan arastirmanin 6nemini ortaya
koymaktadir.

Aragtirmada Bagbakanhk Os-
manli arsivinde tespit ettigimiz Dbi-
rincil kaynaklar kullanilmigtir. Turk
kaltir trinlerinin ortaya konup ge-
lecek nesillere aktarilmasinda sadece
bunlari s6zli olarak aktaran, gorsel ve
isitsel olarak icra eden kaynak kisiler
degil, bu bilgilerin daha 6énce yazili
hale getirilmig, gegen yuzyillardaki
durumlar: hakkinda bilgi veren yazi-
I kaynak eserler de énemli rol oyna-
maktadir (Ekici 2010: 22; Acga 2010:
98-107). Cinku tarih ve kultir birbi-
rinden ayrilmaz iki 6nemli olgudur ve
tarihi olaylar kultir igerisinde mu-
hakkak bir takim izler birakmig ve bu
tarihi olguyu art zamanli olarak takip
etmemize imkan tanimiglardir (Ersoy
2009:22). Somut olmayan bir kilturin
miras1 olan agure giini konusunun da
daha net anlasilmasinda el yazmala-
rinda ve diger tarihi belgelerde bulu-
nan veriler 6nemli rol oynamaktadir.
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A. Osmanli Saray Mutfag:

Turk mutfag: diinyanin en zengin
¢ mutfagindan birisidir. Bu mutfak
Osmanli imparatorlugu zamaninda
daha da geliserek en parlak zamanla-
rin1 yagsamigtir. Bunun nedeni kokli
olmasimin yaninda Osmanli devleti-
nin ¢ok uluslu, ¢ok kilturli bir yapiya
da sahip olmasidir (Bulduk 1993: 23).
Bugiin Osmanli mutfagi olarak tanim-
ladigimiz mutfak 17. ytizyil ortalarin-
dan itibaren ortaya cikmigtir. Yeni
kiltirel katkilarin ve yeni ekonomik
kogullarin sentezi olarak 18. ylizyil bo-
yunca gelisme gostermis, bu ytzyilin
ikinci yarisinda ise Amerika’dan ge-
len bitkilerin etkisinde kalmigtir. 19.
yuzyildan baslayarak da Bati etkisine
acilmigtir (Yerasimos S. 2002: 50, Ozlii
2011c).

Osmanh mutfag: denilince yemek
sanati, yemek kultiirt, sofra zenginli-
g1 ve yemek cesitliligi akla gelmekte-
dir. Oyle ki Osmanlilar désneminde pek
¢ok yabanci devlet adaminin aggilarini
yetistirmek i¢in Turk ascilarinin ya-
nina gondermesi (Bulduk 1993: 23),
saray sofrasinda gérdigimiz cesitli
tathlar (Yerasimos S. 2002: 36 vd.) toz
dondurma ve toz et (et suyu ile karig-
tirilip ¢orba yapilan bir ¢esit tuzlu, toz
haline getirilmis et) ikrami, buzdan
kaselerde hosaf servisi, limonun iki-
ye bolinerek bir tiile sarilarak cekir-
deksiz bir sekilde suyunun sikilmasi
gibi (Haydaroglu 2003: 9) birtakim
ornekler Osmanli sarayinda ziyafet
sofralarimin gesitliligi ve orijinalligini
ortaya koymaktadir. Osmanlilar do-
nemi boyunca bir¢ok hususta oldugu
gibi asure geleneginin uygulanmasin-
da da saray, halka onculik yapmistir.
Nitekim saray mutfaginda her sene

muharrem ayinin onuncu giini asu-
re pigirilip, biitin hanedan tiyelerine
testilerle dagitim yapilmistir. Saray
gorevlileri konak veya dairelerde pi-
girilen asurelerden de birbirlerine
gondermigler hatta bazilar1 nezaketen
agurenin kabul edilmesi meyaninda
bir de mektup yazmaglardir (Akyildiz
2003a:47). Bunun diginda Hamidiye
Camisi’nin avlusundaki meydana ka-
zanlarla asure konup fakir fukaraya,
Talimhane Meydaninda askere dag-
tilmig ve bitin kiglalara asure gonde-
rilmigtir (Osmanoglu 1960:96). Devlet
sarayda pigirilen asure disinda tekke,
zaviye ve imarethanelere siibvansiyon
yaparak bu gelenegin halk nezdinde
de idrak edilmesine destek olmusgtur
(Ozli 2011a: 197-198, 202-204).

B. Sarayda Asure Pisirilmesi

Sarayda mutfak ve firinlarda ya-
pilan sekerli yemek ve unlular hari-
cinde, baklava, helva, regel, marmelat
(rub) ve macun turiinden cesitli tath-
lar yapilmigtir (Bilgin 2003a: 103). Bu
tathilardan birisi olan asure Osmanh
sarayinda asure gunu diginda sgolen
niteligindeki yemeklerde (Haydaroglu
2003: 6) veya sultanlarin vefat ile de-
fin sonras1 “ber-mutad-1 kadim” tizere
(Emecen 2003:111)% dagitilmig bir tat-
lLdir. Saray-1 Cedid-i Amire’de harem-i
hiimaytnda her sene asure pigiril-
mistir.’ Bu amacgla Muharrem ayinin
10. giintinde* Topkap1 sarayr mutfak-
larinda pisirilecek asure icin Kilar-1
Has’tan gerekli malzeme verilip, bir-
ka¢ giin 6nceden hazirhiklara baglan-
migtir. Saray asuresini helvacibasilar
pisirmiglerdir (Sakaoglu 1993: 372).
Asure masrafi vs. igin Enderun’dan
her yil 22.000 kurus siibvansiyon
yapilmistir. Bu para her yil tersane
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eminleri aylik icmaline konmustur (9
B 1208/10 Subat 1794).5

1. Saray Mutfagina Malzeme
Temini

Osmanli  bagkenti Istanbul'un
unli saray ve konak mutfaklar: iilke-
nin doért bir yanindan akan en kaliteli
gida malzemeleri ile stubvanse edil-
mistir (Unsal 2003: 129). Saray mut-
faginda en Onemli tiiketim maddesi
olan bugday Bursa, Karadeniz'in bat1
kiyilari, Tuna yalilari, Yunanistan ve
Eflak-Bogdan, yetersizlik durumun-
da ise Anadolu’dan temin edilmistir.
Saray’da tiiketilen pirincin ¢ogu irsa-
liye olarak Misir'dan geri kalan kismi
ise ocaklik haline getirilen Filibe ve
Drama’dan elde edilmigtir. Kalite ola-
rak Misir pirinci kirmizi olan diger 1ki
yerden elde edilenden daha ustiundiir.
Bunlarin diginda sekerin az bir kismi
ocaklik olarak Kibris'tan karabiber,
tarcin, cevz-i bevva, zencefil, nisadir,
cevz-1 hindi, sinameki, hiyarsenbih,
demirhindi ve kutruma gibi baharat-
lar Misir’dan, dayaniksiz besin mad-
deleri olan meyve ve sebzeler ulagim
sartlar1 dolayisiyla Istanbul, ¢evre koy
ve kasabalar ve Marmara sahillerin-
deki kazalardan saglanmistir. Ancak
Amasya’nin kokulu elmasi, Mardin’in
erigl mesafe uzak olmasina ragmen
buralardan getirilmistir. Kuru meyve-
lerden lGiztim, incir, zerdali, kayisi, ¢cag-
la badem, fistik, armut ve nar Ege’den
saglanmigtir. Her yil gorevlendirilen
bir memur ihtiya¢ duyulan miktarda
kuru meyveyi Ureticiden veya pazar-
dan satin alarak deniz yolu ile sara-
ya ulastirmigtir (Bilgin 2003b:118).
Osmanli saray mutfaginda seker de
6nemli bir yer tutmustur. Saray mut-
faginda tatlandirici olarak 6nceden, en

¢ok bal ve pekmez kullanilirken (Bul-
duk ve Baykan 1993: 73) 19. yizyil
baslarinda sekerin gseker pancarindan
elde edilmesi sonucu ucuzlamasinin
bir sonucu olarak seker, bunlarin ye-
rini almaya baglamigtir (Ozlii 2011b:
142).

1.1. Asure Pisirmek icin Bug-
day Temini

Sarayda asure pisirilmesi, “nefs-i
nefis-i himayln ve muayyenat-1 saire
lazimesi igin” her y1l matad olarak Si-
livri Iskelesi ve civarindan asurelik ve
keskeklik olarak, deve disi tabir edilen
3312 kile bugday mubayaa edilmistir.
Alim igin Silivri naibi ile diyaloga gegi-
lerek alimin saglikli bir gekilde yapil-
masi1 saglanmigtir. Devedisi hinta ali-
mi1 yapilmasi i¢in hassa bugdaycibasisi
tarafindan saraya arzda bulunularak
izin alinmig, mubayaaci tarafindan
bugdayin satin alinmasi i¢in alim ya-
pacak kisilere para verilmigtir. Bugday
satin alindik¢a “marifet-1 ser ve muba-
yaact” tarafindan gemilere ylklenerek
Unkapanr'na (kapan-1 dakik) oradan
da asure yapilacak birimlere gonde-
rilmigtir. Asurelik bugdayin “ ‘ala”
bugdaydan alinmasina 6zen gosteril-
migtir. Hassa bugdaycibasisi alinan
bugday1 basta nefs-i nefis-i himayuin
ve valide sultan, sehzadegan, selatin-i
‘azam, harem-1 himaytn, darissaade
agas1 ve sair harem-i hiimaytnlara
dagitmakla da sorumlu tutulmustur
(5 Ca 1218/23 Agustos 1803).5

1.2. Asure Pisirmek icin Odun
Temini

Saray-1 Cedid-i Amire’de (Yeni
Saray) harem-1 hiimaytnda her sene
agure pigirilmigtir. Agure icin Istan-
bul agas1 tarafindan mutad olarak
her yil 30 ¢eki odun verilmigtir. Bu
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amacla her seferinde saraya arzda
bulunulmustur.” Harem-i Himaytn’a
Muharrem aguresi i¢in Istanbul aga-
s1 tarafindan 30 ceki odun verilmesi
gelenegi uzun bir dénem aynen de-
vam etmigtir. Nitekim 1759,° 1764,°
1772, 17731 ve 179312 yillarinda
hep ayni miktarda odun verildigi go-
rilmektedir. Odunla ilgili talep muh-
telif gorevliler tarafindan dile getiril-
mistir. Bunlar sertabbidhin-i hassa
aga,'” teberdaran-1 hassa serkuscu'
vs. 1759 yilinda teberdaran-1 hassa
serkuscu olarak Ahmed,® 1772 yilin-
da teberdaran-1 hassa serkuscu ola-
rak Omer'® 1793 yilinda sertabbahin-i
hassa olarak da Haci Kasim adh kisi-
nin isimleri gegmektedir.”

2. Saray Asuresinin Ozellikle-
ri

Tum asure tariflerinde birincil
ana malzeme bugdaydir. Nohut ve
kuru fasulye ikincil ana malzemedir.
Bunlarin disinda masir, yesil merci-
mek, az pismis piring, ¢ig bulgur da
katilabilmektedir. Asurede meyve ola-
rak ayva, elma, baharat cerez olarak
ceviz, ¢oreotu, badem (dolma fistigr),
findik, fistik, feslegen, karabiber, ka-
ranfil, kuru incir (yemis, Aydin yemi-
1), kuru kayisi, kuru tziim (¢ekirdek-
siz), kugtizimi, targin, ¢ir (kaymak),
zemzem suyu ve serbet kullanilmigtir
(Kali¢ ve ark. 2003: 391-393). Gelenek-
sel agurenin tarifi bugdayli, baklagilli,
sekerli ve bol kuru tztimli bir tatlidir.
Bu temel tarif muhtemelen bes ytliz yil
boyunca hi¢ degismemigtir. Sarayda
yapilan agure ise dogal olarak en goz-
de olanidir.

Topkapr Sarayinda t¢ ¢esit asu-
re pigirilmis ve torenler egliginde
“mutad-1 kadim tuzere........ kibar ve

ricile ve ulemaya ve fukaraya....”
(Emecen 2003:174) dagitilmistir. Asa-
g1 Mutfak’ta (Biyuk Mutfak) pisirilen
balli asure sarayin dis halkina, koz-
bekgiler, ziluflu baltacilar, teberdar,
bostancilar ve sehir halkindan saray
kapisina gelen herkese dagitilmigtir.
Halka agure dagitimi 10 giin stirmiis-
tiir. Tkinci Mutfak’ta (Helvahane) pi-
sirilen sekerli agure ise enderunu hi-
mayunun zulifli agalarina ve saray
i¢ oglanlarina dagitilmistir. Kushane
mutfaginda ise stizme miskli asure pi-
sirilmigtir. Bu asure padisah ve hare-
mi hiimayuna aittir. Kendi saraylarin-
da oturan sultanlara, seyhtulislama,
sadrazam ve biitin divani hiimayun
erkanina, enderunu hiimayunun bag-
ta silahtar aga olmak tlzere ileri ge-
len agalarina, tiifek¢ibasi, berberbasi,
kahvecibasi gibi sarayin 6nde gelen si-
malarina génderilmistir (Kogu, 52). Bu
asure tirleri disinda sarayda “Frenk
arpas1 asuresi” yapildigi anlagilmak-
tadir. Asure cesitlerinden olan siizme
asure “miskl siizme agure” olarak da
ifade edilmigtir (Sakaoglu 2010: 61).
Goruldugu gibi sarayda belirli muhte-
Iif gruplar igin ¢ farkli mutfakta agu-
re pisirilmektedir. Bu uygulama Turk-
lerdeki tiliis ve cilik (yiyecegin toérensel
olarak paylasimi) (Besirli 2012:337)
sisteminin Osmanli sarayina yansi-
masi olarak géziikmektedir.

17. yuzyil ortalarinda sarayda ya-
pilan bir asurenin bilesiminde; findik
i¢i, ceviz, badem, kus tzUimi, razaki
ve kignig Gziimi, kuru bakla, bortlce,
dévilmis bugday, nohut ve yumurta-
nin yer aldig1 anlagilmaktadir (Bilgin
2004:63). Stizme miski agurenin ise!®.
ve 19. yluzyilda sarayda ve konaklarda
iyice helmelenmig bugday unu, seker,
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kuru tiziim, badem ve az nohutla pisi-
rilmis, atesten indirilmeden 6nce misk
eklenmis bir tath (Yerasimos 2002:192
vs)18 oldugu anlagilmaktadir.

18. yiizyila ait bir yemek risale-
sinde saray slizme asuresi su sekilde
tarif edilmistir: “Eger saray asure-
si murad olunur ise yalniz heleme
(kaynatilmig stizilmiis bugday suyu)
igine seker ve kus tzimi koyub ve
indirmege karib (yakin) tenceresine
kifayet edecek mikdar miski birkac
fincan giilabi ile ezib i¢ine Sam fistig1
koyalar ve bir yol karigdirub indireler.
Minvali mesrih tizere (agiklanan yon-
temle) tabaklara konub; fakat tizeri-
ne Sam fistig1 koyalar. Saray asuresi
olub hemen ekl buyuralar (yiyeler),
ithmal etmiyeler’(Sakaoglu 2010: 61).
Osmanli sarayinda slizme asurenin
stizulmus saf stizmesi, temiz su ile
karistirilmig balik tutkali, bir miktar
giilab (gil suyu) ve ezilmis misk ile ka-
ristirthip tabaklara konulup donmaya
birakilarak stizme asure dondurmasi
bile yapilmistir (Halic1 1992:36).

Osmanh sarayr ve dairelerinde
yapilan asureler incelendiginde bug-
day ve sekerin ana malzemeler olup
asurenin 6nemli bir kismini meyda-
na getirdikleri goriilmektedir. Bug-
day ve seker diginda ana malzeme
olarak fasulye ve nohut kullanilmis-
tir. Buna bazen pirincte eklenmigtir.
1870’te Sultan Abdilaziz'in annesi
Pertevniyal Sultanmin pisirtip dagt-
t1g1 saray slzme asuresinde bugday
(30,4%), seker (41,9%), nohut (2,3%),
fasulye (1,9%) oraninda kullanilmis-
ken (Yerasimos 2002:192), 400 kisilik
6grenci i¢in hazirlanan asurede bug-
day (24,5%), seker (45,4%), nohut ve
fasulye (6,1%)’er,* Birinci ordu ikinci

taburunda on nefer icin hazirlanan
agurede bugday (25%), seker (45%),
nohut ve fasulye (6%)’sar,? asker-i
sahanelere kumanya olarak yedirilen
asurede bugday (23%), seker (43%),
nohut ve fasulye ise (6%)’sar?! oranda
konulmusgtur. Yaz déoneminde hazirla-
nan asure ile kig déneminde hazirla-
nan asurenin igerisine konan malze-
melerin de oran bazinda farklilik arz
ettigi gérilmektedir.

Goruldigu gibi stizme agureye ko-
nan fasulye ve nohut miktari, saraya
ait diger birimlerde yapilan asureler-
den olduk¢a dusiik seyretmistir. Stz-
me agurede fasulye ve nohut miktar:
diger malzemelerin ancak ortalama
%2’s1 oraninda seyrederken, saraya
ait diger birimlerde agureye konan
fasulye ve nohut miktar1 % 6lar da
seyretmigtir. Stizme asureye konan
seker miktar1 bugdaydan % 15 ora-
ninda fazla seyrederken, sarayin diger
birimlerinde yapilan asurelerde % 20
oraninda daha fazla seyretmis dolayi-
siyla daha tatl yapilmistir.

Stzme asure disindaki agure tir-
lerinde giilsuyu ve badem her ikisi de
ayni oranda olmak tzere % 2 veya 2,5;
fistik, kug tiziim ve zeraki her ¢t de
aynm oranda olmak tizere % 4 veya 4,3
oraninda konmustur. Bkz. Tablo 1, 2,
3,4,5.

Goruldiagu gibi Osmanlh sarayin-
da 19. ylzyilda yapilan asure tirle-
rinde sarayli olmanin bir gistergesi
olarak temel tatlandirici sekerdir.
Sekerin bu kadar fazla kullanilmas:
Osmanli sarayinda balin tatlandiri-
c1 olarak etkinliginin azalmasi ve 19.
yizyilda seker iretiminin yayginlag-
masi ile ilgilidir.
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3. Asure Testisi

Geleneksel kiltiirde asure dagiti-
mi i¢in 6zellesmis bir nesne olmamak-
la birlikte, agurelikler saray yasamin-
dan kentteki halk kitlesine yayilan
o6nemli bir maddi kultir 6gesi olmus-
tur (Akbulut 2010:277). Saraylarda
helvacibagilarin nezaretinde asgilar
ve kiler agalar1 tarafindan hazirlanan
asgure, asure testisi (porselenden, agzi-
nin bir kenar1 yalakli ve kapali ve tek
kulplu) adi verilen 6zel kaplar i¢inde
saray dairelerine ve halka birka¢ gin
streyle dagitilmistir (Yiicecan 1999:
322, Yavuz 1991:26). Asure yiksek
dereceli devlet gorevlileri ile din bu-
yuklerinin evlerine de degerli kase ve
testilerle gonderilmig, onlar da ertesi
gun kendilerine agure génderilen kap-
lar1 sekerleme, badem ezmesi ve fistik
gibi yiyecekler koyarak iade etmigler-
dir. Hanedan mensuplari, pasalar ve
vezirler ise birbirlerine asureyi kapak-
I, agz1 genis, altinda tepsisi olan ve
armagan olarak saklanan degerli por-
selen veya madeni agurelik adi verilen
kigik testiler, Goksu g¢amurundan
yapilmig muharremiyelikler (Eksen
2001:105-106) veya Saksonya testiler
iginde gondermiglerdir (Coruk 2001:
325). Asurelik kaplarin genis agizh
stirahileri andirmasi, o dénem asure-
lerinin boza kivaminda oldugunu akla
getirmektedir (Sezer ve Ozyalciner
2005:273).

Gortldagi gibi Osmanli devleti
elitliginin bir gostergesi olarak asure
dagitiminda Saksonya testiler ve bu-
gln bile hala meshur olan Goksu ¢om-
leklerini kullanmigtr.

4. Asurenin Ikram Edilmesi

Osmanl sarayinda asure insan-
lar1 sadece doyuran bir yemek olarak

degil ferdi ve sosyal yonleri ile devlet
halk iligkisini saglamlagtiran 6nemli
bir giiniin yemegi veya tatlis1 haline
gelmig, asure giintinin idrak edilme-
siyle ilgili olarak Turklere 6zgt farkl
ritiiellerin, ara¢ ve gereclerin vs. olus-
masinda etkili olmugtur. Nitekim her
konuda oldugu gibi agure guninin
idrak edilmesinde de saray, ge¢misten
tevaris ettigi halki doyurma gorevini
“baba devlet” yapisina uygun olarak
gorkemli bir gsekilde yerine getirmis ve
bu konuda halka oncilik yapmastir.
Bugiiniin hem halk hem de saray ta-
rafindan énemle gecirilmesinde dinsel
ve mitolojik motiflerin de 6nemli etkisi
olmustur. Baz1 peygamberlerin bugiin
birtakim sikintilardan kurtulmasi ve
yeni yilin baglamasi ile adeta bir ben-
zerlik kurularak Osmanli saray1 ve
toplumunun da ge¢mis yili ve yagan-
mis olan sikintilar1 geride biraktig
distintilmts ve fakir-zengin ayirimi
yapilmadan bitin tebaya dualarla
asure dagitilmistir. Dolayisiyla asure-
ye konan her malzeme, bugiine 6zgi
yapilan her ritiiel ve kullanilan diger
malzemeler geleneksel Tiirk-Islam an-
latilarinin sembolii olarak gorilmiis-
tir.

4.1. Asurenin Padisaha Takdi-
mi

4.1.1. Sarayda Pisirilen Asure-
nin Padisaha Takdimi

Buyik kazanlarda hazirlanan
asurenin, once, 6zel bir térenle padi-
saha, harem halkina sunulmasi, son-
ra devlet ileri gelenlerine, imaretlere
ve halka dagitilmasi adettir. Mesela
1735’te sarayda pisirilen amberli ve
miskli iki masraba asureden birisi, o
sirada beylerbeyl sarayinda dinlen-
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mekte olan I. Mahmut’a sunulmus,
diger masraba ise maiyetine takdim
edilmigtir (Sakaoglu 1993: 372).

4.1.2. Asakir-i Sahanede Pisi-
rilen Asurenin Padisaha Takdimi

Osmanli Devletinde sarayda pisi-
rilen agure askere dagitilmamis, asker
igin kendi kiglalarinda ayrica asure
pisirilmigtir (Kogu, 52). Pigirilen bu
asure padisaha da ikram edilmistir.
Bu amagla agureyi takdim edecek ki-
silerin yazili oldugu listeleri igeren
miifredat defterleri hazirlanmig, bun-
larin adedi ve harcanacak para ile il-
gili agiklamalar yapilarak saraya arz
yapilmistir (9 M 1306/15 Eylil 1888)%2.

Buna gore; asakir-i gsahanenin
asure numunesini, Osmanli devletine
bagl Yildiz Sarayi civarindaki tabur-
lardan 15, Daire-1 Askeriye’de bulu-
nan taburlardan 7, Mecidiye Kigla-i
hiimaytnundaki taburlardan 9, Uskii-
dar tarafindaki piyade taburlarindan
6, Stuvari Ertugrul Alayr’ndan 9, Se-
limiye Kigla-y1 hiimaytnundaki top-
¢u alaylarindan 7, Stuvari Doérdunci
Alayrndan 9, Tophéane-i Amire’den 6,
Mihendishane-1 himayin mektebin-
den 8, Mekteb-1 Tibbiye-1 sdhaneden
9, Tersane-1 Amire Silahendaz tabu-
rundan 7, Davud Pasa’daki Stvari
Alayr’ndan 8, Donanma-y1 htiimayan
tertibatindan 6, Ikinci  Ferik-i
hiimayGndan 2, Mekteb-1 Harbiye-1
Séhane’den 10 subay, nefer ve 6grenci
padisaha arz ve takdim igin gorevlen-
dirilmistir. Arza katilan kisiler, ferik,
mirliva, miralay, kaymakam, binbasi,
kolagasi, yluzbas1 ve millazim ritbeli
komutanlar ve iki nefer ayrica okulla-
r1 temsilen ikiser 6grenciden meydana
gelmistir (9 M 1306/15 Eyliil 1888).2

4.2. Mabeyni Hiimayana Asure
Takdimi

4.2.1. Alay ve Taburlar-
da Pisirilen Asurenin Mabeyni
hiimaytana Takdimi

Sarayda padigsahin resmi biro-
larimin bulundugu elgi, sadrazam ve
diger ziyaretcileri kabul ettigi, eg-
lendigi ve dinlenip yemek yedigi yer
mabeyn olarak adlandirilmigtir (Ak-
yildiz 2003b: 283-285)%*. Saraya bagh
diger birimlerde oldugu gibi muharre-
min onuncu guinid her yil matad ola-
rak alay ve taburlarca pisirilen asu-
re numuinesi mabeyni hiimaytna da
takdim edilmistir. Takdimde umera
ve zabitan diizeyinde riitbeli subay-
lar, nefer ve askeri 6grenciler gorev
almigtir (10 M 1304/9 Ekim 1886).2
Buna gore; alay ve taburlarin asure
numunesini mabeyne, Osmanli devle-
tine bagl Yildiz Saray:1 civarindaki ta-
burlardan 11, Daire-i Askeriye'de bu-
lunan taburlardan 7, Mecidiye Kigla-y1
hiimaytnundaki taburlardan 9, Uski-
dar tarafindaki piyade taburlarindan
6, Selimiye Kigla-y1 hiimaytnundaki
topcu alaylarindan 7, Tophane-i
Amire’den 7, Mithendishane-i Berr-i
HimayGn Mektebinden 8, Mekteb-i
Tibbiye-i Sahane’den 8, Tersane-i
Amire’de bulunan bahriye taburlarin-
dan 6, Gumissuyu kiglasiyla diger ka-
rakollardaki 4. stivari alayindan 7, Da-
vut Paga Kislas1 Stvari Alay’'ndan 8,
Donanma-y1 hiiméayan tertibatindan 6,
Ikinci firkadan 2 ve Mekteb-i Fiintn-1
Harbiye-i Sahane’den 10 subay, nefer
ve askeri 6grenci statisiinde bulunan
kisiler arz ve takdim etmistir. Arza
katilan subaylarin ritbesi ferik, mir-
liva, miralay, kaymakam, binbagi, ko-
lagasi, yiizbag1 ve mulazim diizeyinde-
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dir. Bunun diginda iki nefer ve askeri
okullar1 temsilen iki askeri 6grenci
arza katilmigtir.

Padisaha asure arzina katilan ki-
siler ile mabeyne agure takdim eden
kurum ve gorevliler genelde ayni ol-
makla beraber baz1 kiuctuk degisiklik-
ler goze carpmaktadir. Nitekim Padi-
saha asure arzinda Suvari Ertugrul
Alay1 ve Stuvari Dérdincii Alay’ndan
9ar kisi katilmasina ragmen mabeyne
yapilan asure ikraminda Giimiissuyu
kiglasiyla diger karakollardaki 4. su-
vari alayindan sadece 7 kisi katilmis-
tar.

Mabeyndeki torene, Padisaha
asure numunesi takdim eden Yildiz
Saray1 civarindaki taburlardan 4 kisi
eksik, Mekteb-1 Tibbiye-1 Sahane’den
ise 1 kisi eksik katilmasina ragmen,
Tophane-i Amire’den yapilan ikramda
1 kisi fazla katilmagtir.

Padisaha asure takdimine
Tersdne-i Amire Silahendaz tabu-
rundan 7 kisi katilmasina ragmen,
mabeyne yapilan asure takdiminde
Tersdne-i Amire’de bulunan bahriye
taburlarindan 6 kisi katilmigtir. Gerek
padisaha gerekse de mabeyne yapilan
asure arzinda ritbesiz olarak sadece
iki nefer ve iki askeri 6grenci katil-
mistir. Askeri 6grenciler sadece kendi
okullar1 adina yapilan térenlere katil-
mislardir (10 M 1304/9 Ekim 1886)2¢.

Padigsaha yapilan agure takdimin-
de 68.700 kurus masraf yapilmisken,
mabeyne yapilan agure takdiminde sa-
dece 52.000 kurus masraf yapilmistir.
Bkz.Tablo 6,7.

4.3. Sarayda Pigirilen Asure-
nin Halka Dagitilmasi

Sarayda hazirlanan agurenin
halka ikrami konusunda en somut

orneklerden birisi II. Abdtulhamit do-
neminde (1876-1909) gerceklesmistir.
Bu cergevede Yildiz ve Besiktag saray
mutfaklarinda hazirlanan asure hal-
ka dagitilmistir. Dagitim iki sekilde
yapilmistir. Birincisi saray testilerine
ve kaselerine konan asgureleri tabla-
karlar, Besiktas, Ortakoy hatta daha
uzak semtlerdeki yiiksek kamu gorev-
lilerinin, ilmiye ve miilkiye ricalinin
konaklarina goétarmuslerdir. Ertesi
glin “cevap” denen usul geregi bos tes-
t1 ve kaselerin iclerine ¢ikolata, badem
sekeri vs. konularak saraya iade edil-
mistir. Bu karsilikli géndermeler bir
gelenek haline gelmistir. Tkinci ve asil
dagitim ise halka yo6nelik yapilan da-
gitimdir. Nitekim saray mutfaklarinin
her birinde pisirilen agure 10 Muhar-
rem gecesi sirik hamallarinca tagina-
rak (50-60 kazan) Yildiz Talimhane
Meydani’na gotiriilir ve sira halinde
dizilirdi. Sabah erkenden matbah-1
amire muduri, vekilhar¢ ve helvac-
bagilar resmi giysileriyle meydanda
hazir olur, (Sakaoglu 1993: 372-373)
Seccadecibas1 tarafindan agure dagi-
tilmasinin padigsahin buyrugu oldugu
ilan edildikten sonra, matbah-1 amire
imami dua eder, amin diyen halka
parmaklik kapilar1 acgilarak dagitim
yapilirdi (Pakalin I 1971: 102).

5. Asure Takdim Edenlere Ya-
pilan Thsanlar

Islam 6ncesi Tirk kiltiir hayati-
nmin 6nemli bir uygulamasi olan “sag1”
gelenegi, ufak tefek bazi degisiklerle
Osmanh saray1 asure gelenegine de
yansimistir. Nitekim gerek sarayda
gerekse diger birimlerde asure pisi-
rildikten sonra agurenin numunesi
devlet biytiklerinin de yer aldigi bir
torenle padisaha ikram edilmis, asci-
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basiya hilat giydirilmig, umera, zabi-
tan ve ogrencilere bahsisler dagitil-
migtir.

5.1. Ascibasiya Kiirk Giydiril-
mesi

Babiali'de (Babiasafi) yapilan
asure takdimi nedeniyle Sertabbahin-i
hassa agaya (ascibas1 aga, hassa as-
cibagis)) “alaca erkan samur kirk”
giydirme toreni yapilmistir. Bu kiir-
kin yesil ¢ukaye kapli oldugu anlasil-
maktadir.?” Giydirilecek kiirk bedeli
i¢gin hazinedarbag1 aga tarafindan
saraya arz yapilmistir. Kirk giyme
téreni huzir-1 hazret-1 veli'n-niamide
(huztr-1 sadr-1 ‘azami, huzir-1 hazret-i
sadaretpenahi, huztr-1 asafl) gergek-
lestirilmistir. Kiirktin bedeli 1814 yi-
linda 950% ve 1000 kurus,?® 1817% ve
1818 yillarinda ise 1100’er kurus®! ola-
rak tespit edilmigtir.

5.2. Umera, Zabitan ve Ogren-
cilere Yapilan IThsanlar

Der-saadette bulunup Mabeyn-i
hiimaytna “numine asurd” takdim
eden Yildiz mevkiinde gorevli tabur-
lar, Tas Kigla-y1 hiimaytnu, Stvari
Ertugrul alayi, Stvari Mizrakli alayi,
Stivari dordinct alayi, Beyoglu'ndaki
itfaiye, nakliye ve dokuzuncu alayin
ikinci taburlari, Daire-1 askeriye ta-
buru, Uskiidar cihetindeki bir nébetci
taburu, Tophane-1 amire, Davut Pasa
kigla-y1 hiimayGnu, Selimiye kigla-y1
himaytnu, Mecidiye silahendaz tabu-
ru, Donanma-y1 hiimaytn, Mekteb-i
harbiye-i sahane, Mithendishane-i ber-
ri hiimaytn topgu mektebi, Mekteb-i
tibbiye-1 sdhane, Mekteb-1 bahriye-i
sahane, Mekteb-1 miulkiye-1 sdhéane,
Mekteb-1 sultani, Dartigsafaka mek-
tebi ve Dartilhayr mektebinde gorevli
umera, zabitan ve 6grencilere ihsanlar

da bulunulmustur. 1905 yilinda yapi-
lan ihsanlarin bedeli toplam 610 Os-
manl lirasidir. Bu amagla ihsan yapi-
lan her bir birim i¢in ayr1 “ilmithaber”
hazirlanarak sarayin onay1 alinmigtir.
Thsan edilen paralar muharremin 10.
glinlinliin gelmesi miinasebetiyle veril-
mistir (10 M 1323/17 Mart 1905). Bkz.
Tablo 8.3

Sonuc¢

Agure Muharrem aymin onuncu
giinidir. Bugiin veya giinlerde mey-
dana geldigine inanilan kutsal olaylar
ve Hz. Peygamberin asure ginine
yonelik hadisleri agure glininiin Os-
manli sarayinda manevi bir bayram
havasi igerisinde gegirilmesine neden
olmustur. Glinin anlam ve énemine
binaen saray mutfagi ve devlete ait
diger birimlerde agure tatlis1 (¢orbasi)
yapilmistir. Agure baslangigta Asure
glniune 6zgl bir tath olarak pisirilme-
sine ragmen zamanla 6nemli giin ve
gecelerin de tatlis1 haline gelmistir.

Asure gint ile ilgili sarayda ya-
pilan ritteller Osmanh sarayinin 6z-
glin bir yonini olusturmakta, hem de
halk: birbiriyle ve halk: sarayla kay-
nastiran bir ara¢ olmaktadir. Oyle ki
bugiin, halkin manevi birlikteligini
kuvvetlendirmek yaninda, Osmanh
milleti olma suuruna ulagsmasina da
onemli bir katki saglamigtir. Bugln
sadece halk tabakalarinda degil Os-
manli sarayinda yani yonetici simf
tabakalarinda da buytik bir cogku ile
gecirilmigtir.

Agure glni Osmanli devletinde
farkli seviye ve bigimlerde ele alin-
mistir. Nitekim gerek siradan konut
ve konaklarda gerekse de tekkelerde
kendine 6zgi sekillerde yapilmis ve
yenmisgtir. Bu ritiellerin en dikkat
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¢ekicisi devlet diizeyinde uygulanmig
ve Osmanli sarayinda asure giinline
0zgl bir tesrifat ve adet olusmustur.
Oyle ki agure i¢cin malzeme temini,
saray asuresine konan malzemeler,
asurenin pigirilmesinden sorumlu
kigiler, asurenin pigirildigi yer ve ik-
ram edildigi kesim bile kendine 6zgi
bir tesrifat igcerisinde igleri yiritmis-
tir. Bu cercevede Saray’da yapilan
asure gerek devlet adamlar1 gerekse
de halka térenlerle takdim edilmig-
tir. Aym sekilde devlete ait Mekteb-i
harbiye-1 sahane, Miihendishane-i
berri  himayin topgu mektebi,
Mekteb-1 tibbiye-i sahane, Mekteb-1
bahriye-i sahane, Mekteb-1 miulkiye-1
sahane, Mekteb-1 sultani Dartgsafaka
mektebi, Dariilhayr mektebi ve kigla-
larda da asure yapilmis ve agurelerin
numiuneleri buralarda gorev yapan su-
bay, asker ve 6grenciler tarafindan pa-
disah ve mabeyni hiimaytinda goérevli
kigilere 6zel asure kaplari icerisinde
takdim edilmistir. Giline verilen 6nem
nedeniyle Turk kiultirtindeki sac1 ge-
leneginin devami olarak asurenin pisi-
rilmesinde rol oynayan asggibag1 agaya
“yesil gukaye kapli alaca erkan samur
kirk” giyme toreni yapilmis, padisaha
ve mabeyne agure takdim eden ordu
ve mektep temsilcilerine ihsanlarda
(bahsis) bulunulmustur.

Saray icerisinde balli, sekerli ve
stizme-miskli olmak lizere en az g ce-
sit, saraya bagh muhtelif yerlerde de
(kigla vs.) ayr1 ve muhtelif gekillerde
asureler pigirilmistir. Pisirilen agure-
nin bireylerin toplumsal konumlarina
gore ayr1 ayr1 yerde pisirilip dagitilma-
s1 buna karsilik her pisirilen agureden
devletin bagi olarak Osmanli padisa-
hina ikram edilmesi asureye Osman-

Ii sarayinda simgesel bazi anlamlar
yiklendigini ortaya koymaktadir.
Oyle ki agurenin sarayda ayr1 mutfak-
larda pigip farkli halk tabakalarina
dagitilmas1 Tirklerdeki ulis ve cilik
sisteminin bir yansimasi ve Osmanl
sarayinin bir imaret iglevi gérerek her
zaman halkinin hizmetinde olduguna
isaret etmektedir. Pigirilen her asure-
den mutlaka padisaha ikram edilmesi
ise Turk toresinde yer alan toplumsal
konumu itibariyle konuklar i¢inde en
yiksek konumda olan bireyin saygin-
lig1 geregi, sofranin en yiiksek yerinde
oturmas1 (Besirli 2010:163) gerektigi
diistincesinden miilhem olarak gergek-
lestigi anlasilmaktadar.

Ana malzemeler ayni1 olmakla bir-
likte asure zamanla muhtelif sekil ve
tatlar almis bu cercevede 6zellikle Os-
manli sarayinda kendine 6zgi bir asu-
re taths1 yapilmistir. Asuredeki mal-
zemelerin oranlarimin degigmesinde
tarihi ve toplumsal etkenler 6nemli rol
oynamigtir. Mesela Osmanli sarayinda
ilk dénemlerde bal 6nemli bir tatlandi-
rict olarak kullanilirken 19. ytizyilda
seker uretiminin yayginlagsmas: ile
agurede balin yerini seker almaya bag-
lamistir. Osmanli saray: seckinliginin
bir gostergesi olarak saray asuresine
en iyl kaliteden gida malzemelerinin
(bugday vs.) konulmasina 6zen goster-
mistir. Siradan halkin asure igerisine
nadiren koydugu distintlen sekerin
saray asuresinde ozellikle 19. ylizyil-
da siklikla konuldugu anlagilmakta-
dir. Avrupa ile etkilesimin de etkisiyle
devletin halka agureyi 6zel oldugu an-
lasilan Alman orijinli Saksonya testi-
ler ve ginlimiizde bile s6hretini koru-
yan Goksu ¢omlekleriyle ikram ettigi
anlasilmaktadir.
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EKLER Tablo 3: Birinci Ordu Ikil}pi Taburunda On Nefere
Tablo 1: Pertevniyal Sultanin Pisirtip Dagit- Bir Defaya Mahsus Olmak Uzere Hazirlanan Agurede
tig1 Saray Stzme Asuresi (1870) (Yerasimos Kullamlan Malzemeler (11 M 1303/20 Ekim 1885).%

2002:192) Beher nefere
- . Konan Yiizdelik Asgureye Malzeme |, .. . N )
Igindekiler Miktar/kg | Dilimi Konan Miktary/ gﬁ;ﬁfhk Dirhem | Y tzdelik
Bugday 400 30,4% Malzemeler |dirhem Dilim
Seker 552 41,9% (I:kl)iln“tga ) 400 25% 40 25%
Razéki iiziim 25 1,9% £cay

z Seker 740 45% 74 45%
Camfistig1 20 1,6%
Cokirdekon Tt » o Nohut 100 6% 10 6%
cxrderstz Daum (70 Fasulye  |100 6% 10 6%
Sakiz Baklast 20 1,5% -
Giilsuyu 40 2% 4 2%
Misir Hurmasi 25 1,9%
P Badem 40 2% 4 2%
Bogriilce 40 3,0%
Yol K C Fistik 70 4% 7 4%
Ffmlg rmasttamo s 0.4% Zeraki 70 4% 7 4%
Nohut 30 2.3% Kusg Uziimii |70 4% 7 4%
T 0, 0,
Kavrulmus Findik I¢i | 15 1,1% Toplam 1630 100% 163 100%
Badem I¢i 15 1,1% Tablo 4: Muharremin Onuncu Giinii Sabahi
Fasulye 25 1,9% Asker-i Sahanelere Kumanya Olarak Yedirilen
- 3 3 36
Konya'nm Kus Uzimit | 20 1.5% Asurenin Muhteviyati (10 M 1316/31 May1s 1898).
Sibiryag 12 0,9% Asureye Konan Beher nefere | Yiizdelik
Piring Unu 20 1,5% Malzemeler Dirhem Dilim
Nisasta 20 1,5% Hinta (Bugday) 40 23%
“Ala Giilsuyu 50 3,8% Seker L 43%
Toplam 1316% 100,0% Nohut 10 6%
Fasulye 10 6%
Gilsuyu 4 2%
ol . Badem Ici 4 2%

Tablo2: 400 kisilik Ogrenciye Hazirlanan Agu- Frstik 7 oy

reye Konan Malzemeler(10 M 1302/30 Ekim 15t = -

1884)% Cekirdeksiz Uztiim |7 4%

& . . 0,
Asureye Miktar: Beher nefere Kus U.zgmu 7 4%
Konan . ] Yitzdelik Erz (Piring) 10 6%
Malzemeler Kiyye | Dirhem | Dirhem Dilim Toplam 173 100%
Hinta . . ..

54 16 40 24,5% Tablo 5: 10 Porsiyonluk Bir Kig Asuresinin

(bugday) Muhteviyati (Eksen 2001:107)%7

0,
Seker 29 600 |74 45,4% S Miktar/ [ Yizdelik
Nohut 4 10 6,1% Igindekiler Gram Dilim
Fasulye 4 10 6,1% Asurelik bugday (dévme) [180 16,3%

n o Nohut 60 5,4%
Zeraki |2 800 7 4,3% Kuru Fasulye 60 5.4%
Badem I¢i 1 600 4 2,5% Pirinc 15 1,4%
Fistik Su 2,5 0,2%
(fistuk) 2 800 7 4,3% Kuru Kayisi 60 5,4%

Kuru Incir 125 11,3%
K‘fﬁuzum“ 2 800 7 43 0/° Kuru Uziim (cekirdeksiz) |50 4,5%
Gilab ! 600 |4 2,5% Portakal 120 10,8%
Seker 300 27.1%
Giilsuyu 20 1,8%
Ceviz (doviilmemis) 65 5,9%
Nar 50 4,5%
Toplam 1107,5 100,0%
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Tablo 6: 1306 Yili Muharremin 10. Gini
Asakir-1 Sahanenin Asure Numftnesini Padisa-
ha Arz Eden Gorevliler ve Masraflar (Genel Top-
lam) (9 M 1306/15 Eyliil 1888).%8

Tablo 8: Muharremin Onuncu Gint Munasebe-
tiyle Mabeyn-i Himaytna “Numtne Asura” Tak-
dim Eden Nébet¢i Amir, Zabit Ve Ogrencilere Th-
san Edilen Meblag. (10 M 1323/17 Mart 1905).%2

Masraflarin Lira-y1 s
Isjlrlllzf?;lln 2323?111 Mecidi|Kurus |Ytzdelik Osmani Rubu
Dilimi®® Yildiz mevkindeki 3 ndébetgi ta-
Ferik 4 3000 |12000 [17,5% buruyla yine aym yerde bulunan|
— biitiin timera ve kumandanlk dai-
Mirliva 4 2000 18000 |11,6% resindeki umera ve zabitana
Miralay |10 1500 |15000 |21,8% Tas Kisla-y1 htimaytnundan 2 né-| - . 9
betci taburu ve umeraya
Kaymakam |5 1000 15000 |7,3% Stivari Ertugrul alayindan nébetci a5
Binbas1 14 700 9800 |14,3% umerd, zabitan ve diger efrada
- Stivari Mizrakli alayindan nobetei
Kolagast 16 500 8000 |11,6% Umera, zabitan ve efrada 2
Yiizbast 15 300 |4500 |6,6% Stivari dérdiincti alayindan nobet- 95 9
. ¢l umera, zabitan ve efrada
Milazim |14 200 2800  [4,1% Beyoglundaki itfaiye ve nakliye ve
Sakirdan 36 100 3600  |5.2% 9. alayin 2. taburlarindan nébetci 16
ve Nefer ’ umera3, zabitan ve efrada.
Genel 118 68700 |100.0% Daire-i askeriyeden bir nébetci
Toplam ’ taburuyla, yine daire-i askeriyede
. . A 37 2
bulunan nébetgi umera, zabitan ve
L. Lo efrada
Tgblp. 7: 1304 Y11.1 Muharreminin Onuncu Gupu Uskidar cihetinden bir nobetgi ta-
Pisirilip Mabeyn-i Hiimaytna Asure Takdimin- buru ve umeriya 23 2
de Istihdam Edilen Gorevliler ve Masraflar (Ge- Tophane-i amireden bir nobetgi ta-
nel Toplam) (10 M 1304/9 Ekim 1886).* burunun zabitan ve efradina. 1 2
Sub U Subayin K Yuzdelik Davud Pasa o k1$1a'y¥
ubayln Unvant | oo qi WU Dilim hiimaytnundan nébetgi bir stivari 25 2
Ferik 9 6000 11,5% alayl ve stivari umer:ﬁ sina.
Selimiye kigla-y1 hiimaytnundan
Mirliva 2 5000 9,6% nébetgi bir topgu alayi ile ayni kig- 25 2
Miralay 5 10000 |19,2% lada bulunan topgu umerasina
Mecidiye silahendaz taburundan
Kaymakam 7 7000 13,56% nobetei umera, zabitan ve efrada. 19
Binbag: 11 6600 12,7% Donar}m:i-yl Pﬁméyﬁndan nobetei 11 9
umer4d, zabitan ve efrada
Kolagas1 13 6500 12,56% Mekteb-i harbiye-i sdhdneden no-
Yiizbag 13 3900 7,5% bet¢i umera, zabitan sakirdan ve 37
efrada.
Milazim 13 3600 6,9% Miihendishane-i berri hiimayin
Sakird ve Nefer |34 3400 6,5% topgu mektebinden nébet¢i umera, 23 2
zabitan, sikirdan ve efrada.
Genel Toplam® {100 52000 [100,0% Mekteb-i tibbiye-i sahaneden no-
bet¢i umera, zabitan, sakirdan ve 23 2
efrada.
Mekteb-i bahriye-i sdhdneden no-
bet¢i umera, zabitan, sakirdan ve 21
efrada.
Mekteb-i miilkiye-i sahaneden no- 7
betci bulunanlara.
Mekteb-i sultaniden nébetci bulu- 7
nanlara.
Dartigsafaka mektebinden nébetgi 7
bulunanlara.
Darulhayr mektebinden nébetgi 7
bulunanlara.
Toplam 605 20
Toplam 610
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Birinci Ordu Ikinci Taburunda On Nefere Bir
Defaya Mahsus Olmak Uzere Hazirlanan Agure-
de Kullamilan Malzemeler (11 M 1303/20 Ekim
1885).4

NOTLAR

1

10

11

12

13

Bakinmiz 10 M 1316 tarihli vesika. BOA, Yil-
diz Perakende Evraki Askeriye Maruzaty (Y.
PRK. ASK.), 139/69.

Fatma Sultan vefat edince defin sonrasi
“Saray-1 hiimayunda Aastra tabh olunub
ber-mutad-1 kadim” dagitilmistir. (Emecen
2003:111).

Bakimiz 4 M 1178 (4 Temmuz 1764) ta-
rihli vesika. BOA, Cevdet Saray (CSM),
148/7425.

Ayrica bakinmiz 22 M 1208 (30 Agustos 1793)
tarihli vesika. BOA, CSM, 158/7931.
Tersane masrafi igin verilen tertibat ve
alelhesaplarin harc aklamiyla Enderun’dan
gelen agure ve saire i¢in verilen 22000 kuru-
sun her sene tersane eminleri aylik icmaline
kondugu ve 1794 yilina mahsuben bir hatt1
hiimayun gikarildigi anlasilmaktadir. (9 B
1208/10 Subat 1794). BOA, Cevdet Bahriye
(CBH), 123/5989.

BOA, CSM, 22/1110, Vesika 1-2.

Bakiniz 4 M 1178 (4 Temmuz 1764) tarihli
vesika. BOA, CSM, 148/7425. vs.

Bakiniz 4 M 1173(28 Agustos 1759) tarihli
vesika. BOA, CSM, 161/8066.

BOA, CSM, 148/7425.

Bakiniz 13 M 1186 (16 Nisan 1772) tarihli
vesika. BOA, CSM, 95/4776.

Bakiniz 23 M 1187 (16 Nisan 1773) tarihli
vesika. BOA, CSM, 150/ 7507.

Bakimiz 22 M 1208 (30 Agustos 1793) tarihli
vesika. BOA, CSM, 158/7931.

Bakiniz 22 M 1208 (30 Agustos 1793) tarihli
vesika. BOA, CSM, 158/7931./ Bakiniz 13

14

15

16

17

18

19

20

21

22
23
24

25
26
27

M 1186 (16 Nisan 1772) tarihli vesika. BOA,
CSM, 95/4776.

Bakimiz 4 M 1173 (28 Agustos 1759) tarihli
vesika. BOA, CSM, 161/8066.

Bakimiz 4 M 1173 (28 Agustos 1759) tarihli
vesika. BOA, CSM, 161/8066.

Bakiniz 13 M 1186 (16 Nisan 1772) tarihli
vesika. BOA, CSM, 95/4776.

Bakiniz 22 M 1208 (30 Agustos 1793) tarihli
vesika. BOA, CSM, 158/7931.

Detay i¢in ilgili galismanmin “Tahilli ve Stitli
Tatlilar” bolimu incelenebilir.

Bakiniz 10 M 1302 (30 Ekim 1884) tarihli
vesika. BOA, Yildiz Tasnifi Perakende Evra-
ki Maarif Nezareti Maruzat: (Y. PRK. MF.),
1/36.

Bakimiz 11 M 1303 (20 Ekim 1885) tarihli
vesika. Hazirlanan listede agure malzeme-
leri bir sekil icerisinde kategorize edilmis,
list tarafina ise “Padisahim ¢ok yasa” ibaresi
yazilmigtir. BOA, Y. PRK. ASK., 29/50.
Bakimiz 10 M 1316 (31 Mayis 1898) tarihli
vesika. BOA, Y. PRK. ASK., 139/69.

BOA, Y. PRK. ASK., 50/48, Vesika 1-3.
BOA, Y. PRK. ASK., 50/48, Vesika 1-3.
1847de gikan ilk devlet salnamesine gore
mabeyin gorevlileri dartissadde agasi,
kurend, padisah esvapgisi ve imamlar,
méabeyn katipleri, telhis-i evvel ve sani,
mabeyn-i hiimayin kapiguhadarlari, 1stabl-1
amire muduri, kapicilar kethtidasi, yaverler,
hazine-i hiimayan vekili, hazine-i himayin
kethiidasi, mehd-i ulya-y1 saltanat basagasi,
muséhibler, babiissadde agasi, has oda ket-
hiidasi, hazine-i himaytn katibi ve hirka-i
saadet serhademesi olmak tzere 43 kigiden
meydana gelmistir. IT. Abdilhamid’in tahta
¢ikigiyla mabeyn, is hacmi ve bunun sonucu
olarak da personel agisindan biiytk bir gelig-
me gostermistir. Mabeyin bu dénemde husu-
si daire ve resmi daire olmak tzere iki ana
bolimden meydana gelmistir. Hususi daire
esvapcibasi, seccadecibasi, ibrikdarbasi, tii-
tincubasi, kahvecibasi, kilercibagi ve kitap-
¢ibas1 gibi padigsahin 6zel hizmetlerini géren
kigilerden meydana gelmistir. Resmi daire
ise devlet iglerinin gorildigi ve hemen he-
men 1847 salnamesinde belirtilen kigilerden
meydana gelen bir mekandir. Bu dénemde
mabeynin toplam mevcudu ise 424 kisiye ka-
dar cickmagtar.

BOA, Y. PRK. ASK., 35/47, Vesika 1-2.
BOA, Y. PRK. ASK., 35/47, Vesika 1-2.
Bakimiz 3 M 1230 (16 Aralik 1814) tarihli ve-
sika. BOA, CSM, 16/841, Vesika 1-2.
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28 Bakimiz 11 M 1229 (3 Ocak 1814) tarihli ve-
sika. Ilgili vesikada kiirk bedeli 1150 kurus
olarak hesap edilmistir. Paradan 250 kurug
devlet lehine tenzil edilmigtir. Geri kalan
950 kurusun hazineden 6denmesi igin ha-
zinedarbasi aga tarafindan arz yapilmigtir.
BOA, CSM, 147/7383, Vesika 1-2.

29 Bakimiz 3 M 1230 (16 Aralik 1814) tarihli ve-
sika. Tlgili vesikada Babiali'ye asura getiren
hassa ascibasis1 agaya sadrazamlikta yesil
cukaye kapli alaca erkan-1 samur kiirk giydi-
rildigi belirtilmektedir. Elbise bedeli olarak
1250 kurus tespit edilmistir. Miktardan miri
igin 250 kurus tenzil edilmistir. Geri kalan
paranin hazine-i amireden 6denmesi i¢in ha-
zinedarbasi aga tarafindan saraya arz yapil-
mistir. BOA, CSM, 16/841, Vesika 1-2.

30 Bakiniz 13 M 1233 (23 Kasim 1817) tarihli
vesika. Ilgili vesikada Babiali’ye asura tak-
diminde hassa ascibasis1 agaya sadrazam
huzurunda ‘alaca erkan-1 samur giydirildigi
belirtilmektedir. Elbise bedeli olarak 1350
kurus tespit edilmis, miktardan miri i¢in
250 kurus indirilmigtir. Paranin geri kalani-
nin hazineden 6denmesi igin hazinedarbas:
aga tarafindan saraya arz yapilmistir. BOA,
Cevdet Dahiliye (C. DH.), 239/11920, Vesika
1-2.

31 Bakimiz 14 M 1234 (13 Kasim 1818) tarihli
vesika. Ilgili vesikada Babiasafi’ye asura ge-
tiren hassa ascibasis1 agaya huzir-1 asafide
‘alaca erkan-1 samur elbise (sevb, kiirk) giy-
dirildigi belirtilmektedir. Elbise bedeli ola-
rak 1400 kurus tespit edilmigtir. Miktardan
miri i¢in 300 kurus tenzil edilmigtir. Para-
nin hazineden 6denmesi igin hazinedarbas:
aga tarafindan saraya arz yapilmigtir. BOA,
CSM, 79/4000, Vesika 1-2.

32 BOA, Y. PRK. ASK., 227/48, Vesika 1-25.

33 Bu malzemeler disginda 23 miskal (103 gr)
misk konulmustur.

34 BOA, Y. PRK. MF., 1/36.

35 Listede asure malzemeleri kategorize edil-
mis, Ust tarafina ise “Padisahim ¢ok yasa”
ibaresi yazilmistir. BOA, Y. PRK. ASK.,
29/50.

36 BOA, Y. PRK. ASK.,139/69.

37 Asurenin tam olarak ne zaman hazirlandig:
tespit edilemedigi i¢in sadece tablo olarak
verilmekle yetinilmigtir.

38 BOA, Y. PRK. ASK., 50/48, Vesika 1-3.

39 Yapilan masraflarin subaylara asure igin ve-
rilen para m1 oldugu konusunda vesikalarda
aciklayici bir bilgi bulunmamaktadir. Ancak
verilen paralarin kendi igerisinde dengeli

olarak, riutbelere gore az veya c¢ok oldugu
dikkat ¢ekmektedir.

40 BOA, Y. PRK. ASK., 35/47, Vesika 1-2.

41 Belgede toplam gorevli sayis1 99, kurus ise
51000 olarak hesaplanmigtir.

42 BOA, Y. PRK. ASK., 227/48, Vesika 1-25.

43 Hazirlanan listede asure malzemeleri 6zel
bir sekil icerisinde kategorize edilmis, st
tarafina ise “Padisahim ¢ok yasa” ibaresi ya-
zilmistir. BOA, Y. PRK. ASK., 29/50.
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